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Ein Ort zum GenieBen und Wohlfiihlen

BISTRO CAFE: Das lllenau A

as lllenau Arkaden Bistro Café

hat seine Startphase erfolgreich
beendet. In den Sommermonaten
entwickelte sich der gemeinnutzige
Integrationsbetrieb zu einem bei
Jung und Alt beliebten Treff- und An-
ziehungspunkt im Kernbereich der
lllenau. Jetzt freut sich das Team auf
die neuen, betrachtlich erweiterten
Offnungszeiten. Der Start in den Voll-
betrieb wird am morgigen Samstag
mit einem , Tag der Offenen Tar* ge-
feiert. Die Besucher des Arkaden-
Bistros sollen ab Sonntag taglich (au-
Ber Montags) von 11 bis 22 Uhr mit
einem reichhaltigen Speise- und Ge-

n Bistro Café I4dt am morgigen Samstag von 11 bis 18 Uhr zu einem ,Tag der Offenen Tur®

trankeangebot verwdhnt werden
Mittwochs und sonntags von neun
bis elf Uhr wird im Bistro der Friih-
stickstisch gedeckt. Bei einer Voran-
meldung mit Platzreservierung kann
das Angebot am Besten auf die indi-
viduellen Winsche der Gaste abge-
stimmt werden.

HAUPTGERICHTE

A LA CARTE

Zahlreiche Kaffee- und Teespezia-
litaten und das groBe, taglich wech-
selnde, saisonal abgestimmte Ku-
chen- und Tortenangebot konnte be-

Schon im Probebetrieb waren die Gaste zufrieden.

reits in den Monaten des Probebe-
triebs begeistern.

Kuchenchef Christian Klein, der
zuletzt zehn Jahre als Kichenleiter
bei der Messe Offenburg tatig war,
freut sich mit seinem Angebot kalter
und warmer Kostlichkeiten langst
tiber den Tellerrand eines Bistrabe-
triebs zu blicken. Fanf frisch zube-
reitete Hauptgerichte a la carte, wie
das gegrillte Filet vom Saibling mit
Bandnudeln und frischen Blattspi-
nat in WeiBweinsauce oder die ge-
schmorte Schulter vom Weideoch-
sen mit Kartoffelstampf, glasierten
Zwiebeln und Karotten werden eher

in einem etablierten Restaurant er-
wartet.

Der Mittagstisch und s

nau-bistro.de/) ist die Wo

zur bequemen Vorab-Information

online gestellt.

Naturlich stehen a

Bistro-Schmankerls  wi

guette mit Wantzenauer Maispou-
eutsche“ Variante
vom Rind auf der

Karte. Essen wir den StraBburger

oder Badischen Wurstsalat? Mit

Das Team der lllenau blickt mit Vorfreude auf den Vollbetrieb.

Bauernbrot Bratkartoffeln?
vielleicht ein Ves

Hausm: vurst und

der Region?

ent en. Auf der Dessertkarte
st zum Beispiel ein geeister Gu,
hupf ,Schwarzwalder Ar

el
ObstspieB sowi
beliebtesten Eis- und Sorbetsorten
zu finden

VORZEIGBAR IN DER

GESAMTEN REGION

Restaurantleiterin Annette Oelze,
eine profilierte Hotelfachfrau und
studierte Kulturwissenschaftlerin, ist
gliicklich, dass sich die Angestellten
und Praktikanten mit Handicap her-
vorragend bewéhrten und mit groBer
Begeisterung bei der Sache sind.
Auch der Kiichenchef weiB dber die
Integration der gehandicapten Mitar-
beiter nur das Beste zu berichten.
,Die Arbeit im Bistro macht allen gro-
Be Freude”, erklart Geschaftsfihre-
rin Alexandra Fluck. Das Initiativmo-
dell der Lebenshilfe und des Bio-
Backhauses Wist ist auf dem besten
Weg sich zu einem Vorzeigeprojekt
fiir die gesamte Region zu entwi-
ckeln.

In der besonderen Atmosphare
der Acherner lllenau lassen
sich die Hauptgerichte a la
carte genieBen. Taglich wech-
selt das groBziigige Kuchen-
und Tortenangehot, das mit sei-
nen saisonalen Spezialitaten
iiberzeugen kann. Fotos: Busam
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Das lllenau Arkaden Bistro Café ladt am morgigen S

Ein Ort zum Wohlfithlen mit erlesener Speisekarte

as Illenau Arkaden Bis-
Dtro Café veranstaltet

morgen, Samstag, von
11 bis 18 Uhr einen Tag der of-
fenen Tur.

Das Bistro Café hat seine
Startphase erfolgreich been-
det. In den Sommermonaten
entwickelte sich der gemein-
niitzige Integrationsbetrieb
zu einem bei Jung und Alt be-
liebten Treff und Anziehungs-
punkt im Kernbereich der Ille-
nau. Jetzt freut sich das Team
auf die neuen, betrachtlich er-
weiterten Offnungszeiten.

Der Start in den Vollbetrieb
wird am morgigen Samstag
mit einem Tag der offenen Tiir
gefeiert. Die Besucher des Ar-
kaden-Bistros sollen ab Sonn-
tag taglich (auBer montags) von
11 bis 22 Uhr einem reich-
haltigen Speise- und Getrénke-
angebot verwohnt werden.

Frithstiick moglich: Mitt-
wochs und sonntags wird von 9
bis 11 Uhr im Bistro der Friih-
stiickstisch gedeckt. Bei einer
Voranmeldung mit Platzre-
servierung kann das Angebot
am besten auf die individuel-
len Wiinsche der Gaste abge-
stimmt werden.

Zahlreiche Kaffee- und
Teespezialitaten und das gro-
Be, taglich wechselnde, saiso-
nal abgestimmte Kuchen- und
Tortenangebot konnte bereits
in den Monaten des Probebe-
triebs begeistern.

Saibling in Weinsofe: Kii-
chenchef Christian Klein, der
zuletzt zehn Jahre als Kiichen-
leiter bei der Messe Offenburg
tatig war, freut sich, mit sei-
nem Angebot kalter und war-
mer Kostlichkeiten langst iiber
den Tellerrand eines Bistrobe-
triebs zu blicken. Finf frisch

zubereitete Hauptgerichte a
la carte, wie das gegrillte Fi-
let vom Saibling mit Bandnu-
deln und frischem Blattspinat
in WeiBweinsauce oder die ge-
schmorte Schulter vom Wei-
deochsen mit Kartoffelstampf,
glasierten Zwiebeln und Karot-
ten werden eher in einem etab-
lierten Restaurant erwartet.

Vorab-Infos: Der Mittags-
tisch und sein preiswertes Ta-
gesmenii wird bisher regel-
méBig von bis zu 40 Gésten
frequentiert. Auf der Internet-
seite www.illenau-bistro.de ist
die Wochenkarte zur beque-
men Vorab-Information online
gestellt.

Maispoularde: Natiirlich
stehen auch typische Bistro-
Schmankerl wie ein Baguette
mit Wantzenauer Maispoular-
de oder als deutsche Varian-
te mit einer Tranche vom Rind
aufder Karte.

Feine Desserts: Essen wir
den Strafburger oder den Ba-
dischen Wurstsalat? Mit Bau-
ernbrot oder Bratkartoffeln?
Oder vielleicht ein Vesperbrett
mit Hausmacherwurst und Ka-
se aus der Region? Da fallt es
den Gésten schon manchmal
schwer, sich zu entscheiden.
Auf der Dessertkarte ist zum
Beispiel ein geeister Gugelhupf
Schwarzwiélder Art und zwei-
erlei Mousse mit karamelli-

Die Besucher werden mit elnem reichhaltigen Speise- und Getrankeangebot verwohnt.

ag von 11 bis 18 Uhr zum Tag der offenen Tiir ein: Z¢glich aufler montags von 11 bis 22 Uhr gedffnet

Das Team des lllenau Arkaden Bistro Cafés freut sich auf den Start des Vollbetriebs mit den neuen, betrachtlich erweiterten Off-
nungszelten (von links): Kiichenleiter Christian Klein, Alexandra Rohrbach, Restaurantleiterin Annette Oelze, Hande Daygun Dur-
sun, Geschaftsfilhrerin Alexandra Fluck, Bianca Bauerle und Claudia Teichmann. Fotos: Daniela Busam

Be Freudeg, erklart Geschafts-
fiihrerin Alexandra Fluck. Das
Initiativmodell der Lebens-
hilfe und des Bio-Backhauses
Wiist ist auf dem besten Weg,
sich zu einem Vorzeigeprojekt
fiir die gesamte Region zu ent-
wickeln. wowi

turwissenschaftlerin, ist
gliicklich, dass sich die Ange-
stellten und Praktikanten mit
Handicap hervorragend be-
wihrt hétten und mit groBer
Begeisterung bei der Sache sei-
en. Auch der Kiichenchef weiB
tiber die Integration der gehan-
dicapten Mitarbeiter nur das
Beste zu berichten. »Die Ar-
beit im Bistro macht allen gro-

Restaurantleiterin  Annet-
te Qelze, eine profilierte Ho-
telfachfrau und studierte Kul-

siertem ObstspieB sowie eine
Auswahl der beliebtesten Eis-
und Sorbetsorten zu finden.
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Ein Begriiungssekt, Buﬁethéﬁpchen und Musikbeitrage der
Muslik- und Kunstschule Achern erwartet die Gaste morgen am
Tag der offenen Tiir des lllenau Arkaden Bistro Cafés.



